
附件 1：

2026 年拉萨市区域协同创新专项

“揭榜挂帅”制项目榜单

一、发榜单位：拉萨市科学技术局、拉萨市市场监督管理局。

二、发榜项目名称：牛肉制品中牦牛成分快速检测技术研究。

三、项目研究背景： 牦牛肉作为高海拔地区的特色畜产品，

因其高蛋白、低脂肪、富含多种微量元素而具有独特的经济与营

养价值，市场价格远高于普通牛肉、鸡肉、猪肉等常见肉类。近

年来，部分不法商家为牟取暴利，使用猪肉、鸡肉、鸭肉等冒充

牦牛肉生产肉干、肉脯、肉卷等加工肉制品，严重侵害消费者权

益与健康安全，同时也破坏了西部牦牛主产区的产业信誉和地方

特色食品口碑。现行食品安全监督抽检中，普通肉类真实性检测

项目覆盖不足，且目前广泛采用的实时荧光 PCR 方法对实验条件

和人员操作有较高要求，无法实现现场快速检验。因此，开发快

速、准确、低成本且适用于牦牛肉制品真伪鉴别技术，不仅是保

障特色农产品优质优价的现实需要，更是构建诚信市场、完善监

管措施的关键技术支撑。

四、项目研究目标：（1）研发建立牦牛成分特异性标记物

数据库（包含至少 5 种高特异性源性成分保守基因方案）；（2）



开发一套深加工牛肉制品核酸成分快速处理方案，能够克服深加

工肉制品中蛋白质、油脂、色素等干扰物质，支持核酸扩增实验；

建立一种基于等温扩增技术的牦牛肉快速检测方法，方法特异性

100%，灵敏度达到 0.1%，从核酸提取到检测完成总时间不超过 1

小时；（3）开发 1 套便携式牦牛成分快速检测试剂盒，满足设

备轻巧、结果可视、灵敏准确、操作简便、避免交叉污染等现场

快速检测需求；（4）研发建立牛肉制品中牦牛成分快检技术体

系和技术规程 1 套。

五、项目研究内容：（1）拉萨牦牛种质资源调查及收集；

（2）基于基本型与各亚型牦牛基因数据的筛选；（3）抗深加工

肉制品中干扰因素的快速核酸提取技术的建立；（4）基于等温

扩增技术的牦牛成分快速检测方法的建立；（5）便携式快检设

备的研发与集成；（6）牛肉制品中牦牛成分快检技术体系和技

术规程的编制。

六、揭榜方任务：（1）开发深加工牛肉制品核酸成分快速

处理方法 1 套；（2）建立基于等温扩增的牦牛肉快速检测技术

体系 1 套；（3）开发便携式牦牛成分快速检测试剂盒 1 套；（4）

编制肉制品中牦牛成分快检技术规程 1 套；（5）发表高水平论

文 1 篇、申请发明专利 1 项、制定团体标准 1 项、编制研究报告

1 份；（6）培养拉萨本地专业检测技术人才 20 人。

七、项目实施年限：0.5 年（团体标准批复时间、专利证书

取得时间不计算在内，但揭榜方要对申报结果负责）。



八、项目支持经费：本项目财政支持经费最高不超过30万元。

若企业牵头作为项目揭榜方，配套资金原则上不低于1:1。


